vember 2018

Empfehlung fiir kalten Herbst und Winter:

Monatsprobe:

Grenache & Rhone

Freitag, 16. November, 15-18.30 h
Samstag, 17. November, 11-15.30 h

Grenache ist die wichtigste Rebsorte
des Sudes, weltweit ist sie die viert-
wichtigste Rotweinrebsorte. lhre Hei-
mat hat sie im nordspanischen Aragon
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(und heif3t in Spanien: Garnacha). Ab
dem 12. Jhdt. verbreitete sie sich zunachst nach
Frankreich, dann aber rund um das Mittelmeer, ab
dem 19 Jhdt. auch nach Australien und Kalifor-
nien. Hauptanbaugebiete liegen heute Uberwie-
gend im Siden Frankreichs und im spanischen
Nordosten.

Die Grenache/Garnacha ist eine Rebsorte, die gut
mit Hitze und Trockenheit zurechtkommt und ge-
gen Pflanzenkrankheiten recht widerstandsfahig
ist (gut fur biologischen Anbau). Als Wein ist sie
wegen ihres fllligen und weichen Korpers, ihrer
attraktiven Aromen reifer roter Friichte (Brombee-
re, Zwetschge, Kirsche) und einer Vielfalt von Ge-

unser Highlight an der siidlichen Rhéne

warmender Grenache

wirzen (Lorbeer, Lavendel, wilder Thymian, Zimt,
Lebkuchengewiirze) sehr geschatzt. Die Gewlrz-
noten werden mit ein paar Jahren Reife intensiver
und gehen dann in Richtung Kaffee, Lakritz, Leder.
Immer bleibt geschmacklich eine deutliche Frucht-
suf3e, bei hohem Alkohol und geringer Saure.

Reinsortiger Grenachewein ist normalerweise sau-
re- und tanninarm. Grenache wird daher sehr hau-
fig mit Weinen tannin-, farb- oder saurestarkerem
Rebsorten verschnitten (wie Syrah, Mourvédre,
Cabernet Sauvignon). Rebsortenrein kommt sie
selten auf die Flasche. An der stdlichen Rhoéne
ist Grenache die Hauptrebsorte. Sie dominiert die
Rotweincuvées, ob bei Cotes-du-Rhoéne, den Vil-
lages oder den Crus. Grenache-dominiert finden
sich an der siuidlichen Rhone reihenweise ihre welt-
weit berihmtesten Vertreter, wie beispielsweise
der Chateauneuf-du-Pape.

Domaine des Escaravailles, Rasteau

Rotweine dieser Domaine sind seit vielen Jahren in
unserem Programm. Auffallig das Logo, das Etikett
mit einem Skarabaus-Kafer, Namensgeber der Do-
maine. Escaravailles ist ein althergebrachter Spitz-
name fur die schwarz gekleideten Mdnche, die im
16./17. Jahrhundert die Domaine bewirtschafteten.
Seit 1953 ist die Familie Ferran Eigentumer, seit
1999 die dritte Generation mit Gilles Ferran.

Anfang dieses Jahres, nach Jahren der Abstinenz,
besuchten wir die Domaine erneut. Da Weinmes-
sen zunehmend Geld und Zeit kosten, die Domaine
alljahrlich schnell ausverkauft ist und auch keine
Proben mehr verschickt, mussten wir hin nach
Rasteau. Das war Anfang dieses Jahres, im An-
schluss an die Fachmesse Vinisud in Monpellier.
Wir benutzen das Navi. Dieses fluihrte uns ins Dorf
Rasteau, dann hinaus in den Berg, schnell nur
noch auf Feldwegen, immer héher den Berg hi-
nauf. Der Weg wurde immer holpriger, bis wir auf
purem grobem Gerd6ll fuhren, runden, groRen Kie-
selsteinen, die Uberall Weinberge an der sudlichen
Rhéne lberziehen. Wenn da nicht das Navi an-
zeigte, dass wir uns kurz vor dem Ziel befanden...
Bei aller Sorge, mit dem Personenwagen liegen zu
bleiben: Wir hielten durch! Und da war sie, die Do-
maine, halb in den Berg hineingebaut, hoch Uber
Rasteau, umgeben von Reben auf kargem Boden,
kesselartig eingebunden in eine wilde Landschaft
mit Strauchern, Bischen und Waldchen. Hier wird
naturnah gearbeitet, mit Pflug und viel Handar-
beit. Auf Chemie wird meist verzichtet. Gediingt
wird, wenn Uberhaupt, nur organisch. Die Weinlese
erfolgt zumeist per Hand, in mehreren Durchgan-
gen, bei den Topweinen wird zusatzlich selektiert.
Vergarung und Ausbau der Weine erfolgt fur die
Basisweine im Edelstahl, flir die besseren im Beton
(Grenache) oder Barrique (Syrah).

Besonderes Aushangeschild der Domaine ist das
hohe Alter der Rebstdocke und, besonders bei den
Rasteauweinen, die extrem hohe Lage der Wein-
berge. Sie liegen um das Weingut herum, hoch
im Berg auf Hohen zwischen 250 und Uber 300
Metern (4. d. Meer). Hier gibt es mehr Abkuhlung,
besonders nachts, und deutlich mehr Wind. Das
halt Reben und Trauben gesund, und bringt Frische
in die Weine. Die ist nétig, denn die Weine sind
sehr konzentriert.

Das schmeckten wir bei der umfangreichen Pro-
be, alles kam auf den Probiertisch. Wir haben drei
Highlight herausgesucht, alle aus dem besten
Jahrgang des Betriebes: 2015. Gerade waren sie
noch verfligbar, wir bestellten unmittelbar.

Schwerpunkt des Weinguts sind natirlich die Wei-

ne aus dem Cru Rasteau. 40 von 65 ha ihrer Wein-
berge hat die Domaine hier. Die Reben stehen hier
im steilen Gelande auf rund 250 Metern Héhe. Der
Boden ist steinig mit einer Auflage von Lehm und
Kalkmergel, dariiber ergief3t sich ein Meer von gro-
Ren Kieselsteinen.

2015 Rasteau Classique - € 10,90
Grenache 60%, Syrah 30%, Carignan 10%

Der Basis-Rasteau aus einem Super-Jahrgang, mit Fiille,
Aromen von Schwarzkirsche und Brombeere aber auch von
verwobenen, dunklen Aromen wie die von Lakritze, Kaffee,
Gewdirzen und Bitterschokolade. Kraft und Alkohol sind gut
eingebunden bei schoner Frische, Saure. Der Wein hat gut
Tannin, reifes Tannin; er ist knochentrocken. Bei aller Kraft
ist der Wein fast elegant.

2015 Rasteau Le Ponce“ - € 15,90
Grenache 80%, Syrah 20%

Der Wein ist eines der Aushangeschilder des Betriebes,
weil die Rebstécke sehr alt sind, beim Grenache: 60 Jahre,
beim Syrah: 40 Jahre.

Der Duft verspricht
schon viel: ge-
schmeidige fruchtige
(Kirsche), wiirzige
Aromen (Tabak, Bit-
terschokolade). Dem
folgt der Schluck im
Mund mit Aromen
von Sauerkirsche,
Kirschlikoér, Holun-
der, dunkler Wirzig-
keit (Leder, Lakritze,
Bitterschokolade)
mit Tannin und Al-
kohol. Keine Spur
von SiRe, aber Ge-
schmeidigkeit am Gaumen. Dicht, konzentriert, aber nicht
sattigend, dafir zu jung, viel zu jung. Aber man muss den
Wein jetzt probieren, muss kaufen, weil er nicht mehr kauf-
lich ist, wenn er seinen Héhepunkt erreicht. Dekantieren ist
unbedingt zu empfehlen.

Ubrigens, Gilles Ferran halt den Rasteau, Lage ,La Ponce* fiir den
besten, den er je gemacht hat.

2015 Cairanne Le Ventabren - € 13,90
Grenache 60%, Syrah 30%, Carignan 10%

Auch die Rebfachen aus dem zum Cru aufgestiegenen Dorf
Cairanne sind bedeutend. 10 ha insgesamt, bestockt mit 60
Jahre altem Grenache und Carignan und 30 Jahre altem
Syrah. Die Lagen sind nicht so hoch gelegen (150 m), aber
ebenfalls Gberwiegend als Lehm-Kalk, aber auch einer san-
digen Lage, die fir frische Noten in dem Wein beitragt.

Der Wein zeichnet sich durch seidige Eleganz aus, schon
in der Nase zeigt sich Geschmeide, im Geschmack domi-
nieren rote und schwarze Friichte, unterlegt von feineren,
auch wirzigen Aromen, alles sehr gut eingebunden, fast
burgundisch fein verwoben, feines Finale. Der Wein ist gut
jung zu trinken.




